
  

KW 29 
15.07. bis 
19.07.2024 

Menü I Menü II Menü III 

Montag 

Graupen-Eintopf  
vom Rind A, A3, J  

dazu Mischbrot A, A1, A2 

Bauernroulade A, A1, D 
auf Bratensoße A, A1, 12  
dazu Schmorkraut 
und Böhm. Knödeln A,B,D I 

Milchreis B, I  

Zimt und Zucker 
Apfelmus 2, 5 

Dienstag 

Kochklops A, A1, D, K  
auf Kräutersoße A, A1, B, I  

dazu Krautsalat 2 
und Salzkartoffeln M, 1, 2, 12 

Rinderzunge J, 1, 2 
Buttersoße B, I 

Blumenkohl 
und Salzkartoffeln M, 1, 2, 12 

Quark B, I 
Leinöl 
Gewürzgurke 1, 4 
und Salzkartoffeln M, 1, 2, 12 

Mittwoch 

Bolognese A, A1, 12 
dazu Reibekäse I 
Spirellis A, A1 

Gyros vom Hähnchen 
mit Tzatziki B, D, I, K, 1 
dazu Krautsalat 2 

und Reis 

Grünkernbratling A, A5, A4, B, D, G, I, L, 19, 20, 21 

Sesam-Gurken-Dip B, I, L 
Kartoffelgratin B, D, I 

Donnerstag 

Schupfnudel-Pfanne  
mit Sauerkraut &  
Knackwurst A, A1, D, 1, 2 

Schweinelachsschnitzel A, A1  

mit Käse-Schinken überba. B, I  
Grüner Salat mit Gurke M 
und Kartoffelsalat A, A1, D, K, 1 

Buchteln A, A1, D, I  
mit Vanillesoße B, I, 12 
Apfelmus 2, 5 

Freitag 

Backfisch A, A1, D, E, K  
mit Remoulade B, D, I, K, 2, 4, 12 

dazu Bunter Salat 2 
und Kartoffelpüree B, I, 2 
 

Hackbraten A, A1, D  

auf Bratensoße A, A1, 12 
dazu Mischgemüse 
und Salzkartoffeln M, 1, 2, 12 

Rührei D, G, 12 
Grüner Salat mit Gurke M 

mit Bratkartoffeln 

(A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (A1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (A5) Dinkel und Dinkelerzeugnisse, (A2) Roggen und Roggenerzeugnisse, (A3) Gerste und Gersteerzeugnisse, (A4) 
Hafer und Hafererzeugnisse, (B) Laktose, (D) Eier und -erzeugnisse, (E) Fisch und -erzeugnisse, (G) Soja und -erzeugnisse, (I) Milch und -erzeugnisse, (J) Sellerie und -erzeugnisse, (K) Senf und 

-erzeugnisse, (L) Sesamsamen und -erzeugnisse, (M) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben (1) mit Konservierungsstoff, (2) mit 
Antioxidationsmittel, (4) mit Süßungsmittel, (5) mit Süßungsmitteln, (12) mit Farbstoff, (19) mit Milcheiweiß, (20) mit Eiklar, (21) unter Verwendung von Milch 

 

Wir verarbeiten vorwiegend Produkte von Händlern und Produzenten aus der Region!  

Änderungen vorbehalten!   als kleine Portion verfügbar  

 und 60 Cent günstiger als der UVP 

Das Küchenteam wünscht guten Appetit!                                                                                                      

4,40 €  
Für Gäste 5,60 €  

4,40 €  
Für Gäste 5,60 €  

4,40 €  
Für Gäste 5,60 €  

4,40 €  
Für Gäste 5,60 €  

4,40 €  
Für Gäste 5,60 €  

4,70 €  
Für Gäste 6,00 €  

4,70 €  
Für Gäste 6,00 €  

4,70 €  
Für Gäste 6,00 €  

4,70 €  
Für Gäste 6,00 €  

4,40 €  
Für Gäste 5,60 €  

5,00 €  
Für Gäste 6,40 €  

5,00 €  
Für Gäste 6,40 €  

5,00 €  
Für Gäste 6,40 €  

5,00 €  
Für Gäste 6,40 €  

5,00 €  
Für Gäste 6,40 €  


