
  

KW 28 
08.07. bis 
12.07.2024 

Menü I Menü II Menü III 

Montag 

Linseneintopf mit  
Rauchfleisch J, M, 1, 2  

dazu Mischbrot A, A1, A2 

Geschnetzeltes "Stroganoff"  
A, A1, B, I, 1, 4  

dazu Bunter Salat 2 
mit Eierspätzle A, A1, D 

Eieromelette B, D, I, 4, 17, 19, 20 
Rahmspinat A, A1, B, I  

und Salzkartoffeln M, 1, 2, 12 

Dienstag 

Bauernfrühstück D 
mit Remoulade B, D, I, K, 2, 4, 12 
dazu Bunter Salat 2 

gefüllte Paprikaschote A, D, J, 20 
auf Bratensoße A, A1, 12  

und Salzkartoffeln M, 1, 2, 12 

Eier-Frikassee  
mit Gemüseeinlage A, A1, B, D, I  

und Reis 

Mittwoch 

Hähnchenkeule 
auf Bratensoße A, A1, 12 

Brokkoligemüse 
und Salzkartoffeln M, 1, 2, 12 

Schweinefiletstreifen in  
Champ.- Rahmsoße A, A1, B, I 
dazu Bunter Salat 2  

Bandnudeln A, A1 

Hefeklöße A, A1, B, D, I 
mit Beerenragout 

Donnerstag 

Schweinelachsschnitzel A, A1  

Zwiebelsoße A, A1, G 
mit Rosenkohl B, I 
und Salzkartoffeln M, 1, 2, 12 

Gekochte Eier D 
Grüne Soße B, D, I, K 
dazu Bunter Salat 2 
und Salzkartoffeln M, 1, 2, 12 

Vorsuppe A, A1, D 
Quarkkeulchen A, A1, B, D, I 

Zimt und Zucker 
Apfelmus 2, 5 

Freitag 

Schlemmer-Fisch-Filet B, E, I 

dazu Gurkensalat 
und Kartoffelpüree B, I, 2 

Reis-Gemüse-Pfanne  
auf Butter-Zitronensoße B, I  

mit Hähnchenfleischstreifen G 

Veg. Hirtenrolle A, A1, B, D, I 
Tomaten-Basilikum- 
Soße A, A1, 6, 12  

Ratatouille-Gemüse A, A1, 6, 12 
und Reis 

(A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (A1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (A2) Roggen und Roggenerzeugnisse, (B) Laktose, (D) Eier und -erzeugnisse, (E) Fisch und -erzeugnisse, (G) Soja 
und -erzeugnisse, (I) Milch und -erzeugnisse, (J) Sellerie und -erzeugnisse, (K) Senf und -erzeugnisse, (M) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 
angegeben (1) mit Konservierungsstoff, (2) mit Antioxidationsmittel, (4) mit Süßungsmittel, (5) mit Süßungsmitteln, (6) mit einer Zuckerart und Süßungsmittel, (12) mit Farbstoff, (17) mit Milchpulver, (19) 

mit Milcheiweiß, (20) mit Eiklar 
 

Wir verarbeiten vorwiegend Produkte von Händlern und Produzenten aus der Region!  

Änderungen vorbehalten!   als kleine Portion verfügbar  

 und 60 Cent günstiger als der UVP 

Das Küchenteam wünscht guten Appetit!                                                                                                       
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