
 

KW 49 
02.12. bis 
06.12.2024 

Menü I Menü II Menü III 

Montag 

Kartoffelsuppe J, M, 1, 2, 12  
mit Wiener Würstchen 1, 2, 16  

und Vollkornbrot A, A1, A2 

Dt. Beefsteak A, A1, D  
Jägersoße  
dazu Bohnengemüse 12 
Petersilienkartoffeln M, 1, 2, 12 

Karotten-Zucchini-Ragout B, I  

in Béchamel-Sauce  

dazu Langkornreis 

Dienstag 

Bratwurst J, K, 16  

auf Bratensoße A, A1, 12  

dazu Sauerkraut 
und Salzkartoffeln M, 1, 2, 12 

Rindfleisch gekocht J  

auf Merrettichsoße B, I, M, 2 
dazu Kaisergemüse 
und Salzkartoffeln M, 1, 2, 12 

Gabelspaghetti A, A1  

mit Tomatensoße A, A1, 6, 12  

dazu Reibekäse I 

Mittwoch 

Gulasch vom Schwein J  

dazu Bunter Salat 2  

und Pasta TriColore A, A1 

Paprika-Sahne-Hähnchen B,I  
dazu Bunter Salat 2 
und Gemüse-  
CousCous J 

Brokkoli-Nuss-Ecken A, H  

Joghurtdip B, I  

und Kartoffel-Gurken-Salat 

Donnerstag 

Hackbällchen A, A1, D  
an Tomaten-Basilikum-Soße A,A1,6,12 

dazu Reibekäse I 

und Nudeln A,A1,D 

 

Entenkeule  
an Bratensoße 

dazu Apfel-Rotkohl 2,5 
und Kartoffelklöße  

Grießbrei A,A1,B,I  

Zimt und Zucker  

Apfelmus 2,5 

Freitag 

Fischfilet "Müllerin" A, A1, E  

Dillsoße A, A1 
dazu Gurkensalat 
und Salzkartoffeln M, 1, 2, 12 

Sülze K, 1, 2  
mit Remoulade B, D, I, K, 2, 4, 12 
Gewürzgurke 1, 4  

und Bratkartoffeln 

veg. Maultaschen A, A1, B, D, I, J  

mit Käsesoße A, A1, I  

dazu Bunter Salat 2 

(A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (A1) Weizen und Weizenerzeugnisse, (A2) Roggen und Roggenerzeugnisse, (B) Laktose, (D) Eier und -erzeugnisse, (E) Fisch und -erzeugnisse,  
(I) Milch und -erzeugnisse, (H) Schalenfrüchte und -erzeugnisse, (J) Sellerie und -erzeugnisse, (K) Senf und -erzeugnisse, (M) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr als  

10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben (1) mit Konservierungsstoff, (2) mit Antioxidationsmittel, (4) mit Süßungsmittel, (5) mit Süßungsmitteln, (6) mit einer Zuckerart und Süßungsmittel, (12) mit 
Farbstoff, (16) mit Phosphat 

 

Wir verarbeiten vorwiegend Produkte von Händlern und Produzenten aus der Region!  

Änderungen vorbehalten!   als kleine Portion verfügbar  

 und 60 Cent günstiger als der UVP 

Das Küchenteam wünscht guten Appetit!                                                                                                      

4,40 €  
Für Gäste 5,60 €  
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5,00 €  
Für Gäste 6,40 €  

5,00 €  
Für Gäste 6,40 €  

4,40 €  
Für Gäste 5,60 €  

4,70 €  
Für Gäste 6,00 €  
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Für Gäste 6,00 €  
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Für Gäste 7,60 €  

4,70 €  
Für Gäste 6,00 €  

Aktion  


